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Audyt operacyjny służy wykryciu
nieprawidłowości w działalności
Państwa restauracji. Audyt swym
zasięgiem obejmuje takie sektory jak
system rozliczania restauracji,
organizacja pracy personelu,
efektywność kadry zarządzającej,
gospodarka magazynowa.

OPIS AUDYTU

CELE AUDYTU - optymalizacja kosztów(stałych i
zmiennych)
- analiza struktury zatrudnienia
- przygotowanie programu
zwiększającego rentowność
restauracji 
- analiza systemu rozliczeń
gastronomicznych
• sprawdzenie efektywności kadry
zarządzającej
• przekazanie formularzy do
bieżącej kontroli
• dostosowanie procedur i
dokumentów do działalności
restauracji

PRZYGOTOWANIE PROGRAMU

ZWIĘKSZAJĄCEGO RENTOWNOŚĆ

GŁÓWNY CEL



ETAPY AUDYTU
- Obserwacja uczestnicząca polegająca
na zebraniu jak największego
materiału do analizy w środowisku
właściwym dla Pracowników.
-Ankiety prowadzone osobno wśród
kadry zarządzającej i pracowników
liniowych.
-Szczegółowa analiza obserwacji i
ankiet oraz raport z 
wnioskami. 
- Dostosowanie formularzy,
dokumentów, procedur i ich
wdrożenie oraz szkolenia personelu. -
Weryfikacja jakości wprowadzonych
zmian oraz wiedzę zdobytą przez
kadrę zarządzającą.

OFERTA

CENOWA

USPRAWNIENIE

FUNKCJONOWANIA RESTAURACJI

GŁÓWNA KORZYŚĆ

Wszystkie ceny ustalamy
indywidualnie, zadzwoń i umów się na
darmową konsultację.


