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OPIS AUDYTU Audyt operacyjny stuzy wykryciu

nieprawidtowosci w dziatalnosci
Panstwa restauracji. Audyt swym
zasiegiem obejmuje takie sektory jak
system rozliczania restauracji,
organizacja pracy personelu,
efektywnos¢ kadry zarzadzajacej,
gospodarka magazynowa.
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CELE AUDYTU optymalizacja kosztow(statych i

zmiennych)

- analiza struktury zatrudnienia
- przygotowanie programu
zwiekszajacego rentownosé
restauracji

- analiza systemu rozliczen
gastronomicznych

e sprawdzenie efektywnosci kadry
zarzadzajacej

e przekazanie formularzy do
biezacej kontroli

e dostosowanie procedur i
dokumentéw do dziatalnosci
restauracji



ETA PY AU DYTU - Obserwacja uczestniczaca polegajaca

na zebraniu jak najwiekszego
materiatu do analizy w srodowisku
wtasciwym dla Pracownikoéw.
-Ankiety prowadzone osobno wsréd
kadry zarzadzajacej i pracownikéw
liniowych.

-Szczegdbtowa analiza obserwacji i
ankiet oraz raport z

whnioskami.

- Dostosowanie formularzy,
dokumentow, proceduriich
wdrozenie oraz szkolenia personelu. -
Weryfikacja jakosci wprowadzonych
zmian oraz wiedze zdobyta przez
kadre zarzadzajaca.
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USPRAWNIENIE
FUNKCJONOWANIA RESTAURACIJI

o FERTA Wszystkie ceny ustalamy

indywidualnie, zadzwon i uméw sie na

C E N o WA darmowg konsultacje.



